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ENTRADAS PARA COME

QUESO PAIPA AL S/ ,ﬂ .

— |

Queso Paipa y siete cueros, servidos al sartén, acompafiados c@ q

ragulg

CON CAMARONES AL AJILLO ........... $ 29.000

CON PAPAYUELA Y YERBABUENA ....$ 25.000

PULPO A LA PARRILLA

Tentaculos de pulpo mexicano, servidos con puré de papa, tomates horneados, pimenton
asado y rugula.

$ 36.000

BAOS RELLENOS DE POLLO Y CAMARONES AL PANKO

Dos panecillos japoneses, rellenos de pollo y camardn, con mayonesa de thai chile.

$ 28.000

EMPANADAS DE TRUCHA CON SALSA VERDE DE LA CASA

Dos empanadas rellenas con estofado de trucha, servidas con salsa verde de aguacate.

$ 16.000

CEVICHES DE LA CASA

Dos ceviches uno clasico de camardn y otro de chicharrén de pescado, salsa agria y
maduro.

$ 33.000




TRAS CREMAS
\‘ MA DE TOMATES AL HORNO CON OREGANO
\ Servida‘con parmesano, pesto, kraken de masa madre.
$ 14.000

SOPA CREMOSA DE TRUCHA
Servida con trucha asada y kraken de masa madre.

$17.000

CREMA DE SETAS CON QUINUA
Opcién Vegana, con puré de setas y quinua salteadas, servidas con kraken de masa madre.

$ 16.000

CREMOSA DE QUESO PAIPA CON PURE DE CEBOLLA Y CAMARON
Servida gratinada con toston de pan.
$17.000
PREGUNTA POR NUESTRA SOPA DEL DIA

$ 14.000




Tazon de ensalada con quinua, berenjenas, palmitos, fideos detarr
pepino europeo, tomate Cherry, alcachofas encurtidas y fi

OPCIONES LIGERAS Y SAL ;f’"
BOWL DE LA CASA .‘

oy A5

.70 51 00 TS $ 32.000
SALMON.....covvrerrerrerneressessssssssesssesenes $ 38.000
CAMARONES REBOSADOS .....c..eue.... $ 34.000
LOMO DE RES ..uoouveviniinreneennessensssanes $ 36.000
FALAFEL Y QUESO TOFU......cccccveun... $ 32.000

PALMITOS DEL PUTUMAYO CON QUINUA Y AGUACATE

Opcidn vegana, palmito del putumayo parrillado, servidos con alcachofas, relish de
aguacate quinua, setas fritas y tomates secos.

$ 36.000

HUMMUS DE GARBANZO CON TOFU PARRILADO

Opcion vegana, servido con pan servilleta, esparragos, zanahorias, zukinni, berenjenas y
palmito a la parrilla.

$ 33.000
ENSALADA CESAR CON CAMARONES REBOSADOS
Receta tradicional con anchoas, servida con grana padano y camarones al panko.

$ 35.000




FERTA DE PESCADOS A LA MARINERA

vescades, servidos con salsa de mariscos, acompafiado de arroz
n COCO y patacones.

(ON FIEETE DE ROBALO / TRUCHA ENTERA

$ 53.000

FILETE DE SALMON MORATTO
Servido con pasta, Salmoén fresco, camarones, salsa, esparragos y Cherry.

$ 53.000

PAPILLOTE DE TRUCHA

Servida con salsa cremosa de camarones, gratinada sobre un toston de platano y
acompanada de ensalada.

$ 47.000

TRUCHA PARRILLADA
Hecha a la parrilla, servida con papa criolla frita y ensalada.
$ 44.000
MOJARRA FRITA
Servida entera con patacones y ensalada.

$ 44.000

CAZUELA DE MARISCOS
Base de frutos de mar, leche de coco, servida cremosa con patacones-y arroz.

$ 52.000




BABY BEFF A LA PAR
Corte de lomo fino nacional hecho a término, acompa

$ 48.000

LOMO DE RES CON FONDEAU DE QUESO Y CAMAROX
CRISPY

CON/CEBOLLAS

Servido con fondue de queso Paipa, camarones, cebollas crispy sobre puré y ensalada de

aguacate y palmitos.

$ 50.000

SOBREBARRIGA A LA PIZZA

Servida gratinada con queso paipa, mazorca asada, criollas fritas y ensalada.

$ 44.000

CHURRASCO PAMPERO CON CHIMICHURRI

Hecho a término, servido con papas criollas, mazorca y anillos de cebolla.

$ 49.000

NEW YORK

Preparado a término, acompafiado con salteo de papas criollas, ensalada de palmitos,

aguacate y tomate.

$ 50.000

CHULETON DE RES NACIONAL

0 a Término, servido con criollas al cajun, queso crema y ensalada.

$ 52.000




TACOS DE LOMO DE RES Y POLLO

Tres tortilla ‘.‘f\ ervidas con lomos de pollo y res salteados, guacamole, pico de

gallo y sour cream.
$ 39.000
COSTILLAS DE CERDO CON BBQ DE THAI CHILE

Preparadas en coccion lenta, servidas con mix de platano maduro, criollas fritas y ensalada
de la casa.

$ 46.000
SUPREMA DE POLLO CON BOCONCCINNI Y ESPINACA

Pechuga de pollo rellena de queso de bufala, espinaca baby, tomates deshidratados, servido
sobre risoni de setas con parmesano esparragos.

$ 42.000
MILANESA DE POLLO MORATTO

Suprema de pollo apanada, servida gratinada con tomates confitados, jamén, albahaca,
queso de bufala y papas en cascos.

$ 39.000




queso grana padano

$ 42.000 //

CANELONES DE CARNE CON SALSA TRE S o}

Pasta larga preparada con camarén, lomitos de pollo, Sii;

Servidos gratinados con tostones de pan baguet.

$ 35.000

ARROZ IBERICO CON FRUTOS DE MAR
Mariscos salteados al tomate, perfumado con especias y servido estilo paella.

$ 49.000

ARROZ ORIENTAL CON PORK BELLY CAMARON Y HUEVO FRITO
Preparado con soya, sésamo, vegetales y servido con huevo frito.

$ 40.000

BURGUER BISTRO

Preparada a la parrilla, tocineta, queso sabana, setas, salsa de queso, vegetales y papas
fritas.

$ 31.000

SANDWICH CLASICO CROQUE MONSIEUR

york, queso gruyer y emmental, servido gratinado con papas fritas.

$29.000

TA: Si es de su agrado, solicite estos cortes a la parrilla y con la salsa aparte.




POSTRES

CREME BRULEE DE LA CASA

Receta tradicional con dulce de uchuvas, papayuela, servido con helado.

$ 13.000

BROWNIE CHESSECAKE CON DULCE DE LECHE

Base de brownie con cheesecake americano, bafiado en dulce de leche y servido con
helado.

$ 13.000

VACHERIN GLACE CON DULCES TiPICOS Y HELADO
Merengue relleno con papayuela, arequipe, queso crema y helado de vainilla.

$12.000

POSTRE DE ALMOJABANA
Servido caliente, con jalea de guayaba y helado de vainilla.

$ 13.000




Servida gratinada con jamén y queso de bufala, acompanada de fruta pas fritas.

$ 26.000

PASTA CON POLLO GRATINADO
Preparado con crema de queso parmesano, lomitos de pollo y servido gratinado.

$ 25.000

MINI BABY A LA PARRILLA
Hecho a término, servido con papas fritas y fruta picada.

$29.000

BOWL DE PASTA CON SALMON PARRILLADO
Tazo6n de pasta con crema y parmesano, servido con salmon en filete.

$ 30.000




BEBIDAS

‘\ \ ‘g* GOS NATURALES
\" .\\ $ 8.000
/ " ‘ “TIMONADA NATURAL
$ 7.000
\ LIMONADA DE COCO / CEREZADA
$ 10.000
CAFE AMERICANO
$  4.000
CERVEZA NACIONAL
$ 7.000
CERVEZA IMPORTADA
$ 10.000
JARRA DE SANGRIA
$ 80.000
COPA DE SANGRIA
$ 15.000
AGUA EN BOTELLA
$  4.500
GASEOSA
$ 5.000

SODAS ITALIANAS: MARACUYA / FRUTOS ROJOS

$ 9.000
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